
 

Tagungspauschale 1 / Stand 04.2024 

 

Unser Speiseangebot zu Ihrer Tagung 
Pauschale 1 

Bitte wählen Sie vor Ihrer Tagung aus: 

Salat Rustikal 
Knackige Salate / Hausdressing / Bratkartoffeln / Spiegelei 

Country salad / fried potatoes / fried egg 

Krüstchengulasch vom Treberbullen 
Paprika / Zwiebeln / frischen Champignons / Kartoffelklößen / Apfelmus 

Crusty goulash / paprika / onions / fresh mushrooms / potato dumplings / apple puree 

Kichererbsen-Curry (vegan) 
Paprika / Bambusstreifen / Cherrytomaten / Basmatireis / gebackene Rauke 

Chickpea curry with diced pepper / bamboo shoots / cherry tomatoes / Basmati rice / baked rocket 

Rheinischer Sauerbraten 
Rosinensauce / Apfelrotkohl / Kartoffelklößen / gehobelten Mandeln / Apfelkompott 2,4,9 

Rhenish marinated beef in raisin sauce / red cabbage / potato dumpling / sliced almonds  

stewed apples 

„Schlüssel Krüstchen“ 
Schweineschnitzel / Spiegelei / Pommes Frites / Salat 

“Schlüssel’s crusty” / pork cutlet / fried egg / French fries / salad 

„Bierkutscher“ 
Deftiges Haxenragout / Schlüssel-Altbiersauce / Weinsauerkraut / Apfelrotkohl  

Kartoffelpüree 1,2,5,6,8,12 

“Beer wagoner’s special” – a hearty ragout of pork knuckle in Schlüssel beer sauce / wine sauerkraut,  

red cabbage / mashed potatoes 

 



 

Tagungspauschale 2 / Stand 04.2024 

 

Unser Speiseangebot zu Ihrer Tagung 
Pauschale 2 

Bitte wählen Sie vor Ihrer Tagung aus: 

 Vorspeisen  

Kleiner gemischter Salat 
Hausdressing 

Mixed salad with dressing 

 Hauptgang zur Wahl  

Gebratenes Lachsfilet 
Blattspinat / Salzkartoffeln / Zitronenbutter 6 

Roasted salmon filet with spinach leaves, salt potatoes and lemon butter 

„Schlüssel Krüstchen“ 
Schweineschnitzel / Spiegelei / Pommes Frites / Salat 

“Schlüssel’s crusty”, pork cutlet / fried egg / French fries / salad 

Schmorbraten vom Treberbullen 12  

kräftiger Bratensauce / Buttermöhrchen / Kartoffelpüree 

Braised beef (from brewer’s grain-fed bulls) in its own jus / buttered carrots / mashed potatoes 

Kichererbsen-Curry (vegan) 
Paprika / Bambusstreifen / Cherrytomaten / Basmatireis / gebackene Rauke 

Chickpea curry with diced pepper / bamboo shoots / cherry tomatoes / Basmati rice / baked rocket 

 Dessert  

Warmer Apfelstrudel 
Dinghartinger Apfelstrudel / Vanillesauce 6,9,13 

Hot apple strudel / vanilla sauce 

 



 

Tagungspauschale 3 / Stand 04.2024 

 

Unser Speiseangebot zu Ihrer Tagung 
Pauschale 3 

Bitte wählen Sie vor Ihrer Tagung aus: 

 Vorspeisen  

Überbackener Ziegenkäse  
Wildkräutersalat / Honig-Thymian / Himbeervinaigrette  

Salatkerne-Mix / Baguette 
Gratinated goat cheese / honey-thyme / wild herb salad / raspberry-vinaigrette / kernels / baguette 

oder  

Deftige Gulaschsuppe  
Treberbrot  

Hearty goulash soup / spent grains bread 

 Hauptgang zur Wahl  

Gebratenes Lachsfilet 
Blattspinat / Salzkartoffeln / Zitronenbutter 6 

Roasted salmon filet / spinach leaves / salt potatoes / lemon butter 

„Schlüssel Krüstchen“ 
Schweineschnitzel / Spiegelei / Pommes Frites / Salat 

“Schlüssel’s crusty” / pork cutlet / fried egg / French fries / salad 

Klassische Rinderroulade vom Treberbullen 12  
Apfelrotkohl / Salzkartoffeln 

Classical beef Roulade / red cabbage (with apples) / salt potatoes 

Rheinischer Sauerbraten  
Rosinensauce / Apfelrotkohl / Kartoffelklößen / gehobelten Mandeln / Apfelkompott 2,4,9 

Rhenish marinated beef in raisin sauce / red cabbage / potato dumpling / sliced almonds / stewed apples 

Kichererbsen-Curry (vegan) 
Paprika / Bambusstreifen / Cherrytomaten / Basmatireis / gebackene Rauke 

Chickpea curry with diced pepper / bamboo shoots / cherry tomatoes / Basmati rice / baked rocket 

 Dessert  

Warmer Apfelstrudel 
Dinghartinger Apfelstrudel / Vanillesauce 6,9,13 

Hot apple strudel / vanilla sauce 

oder 

„Dame Blanche“  
Vanilleeis / warmer Schokoladensauce / Haselnuss-Krokant / Sahne 5,6 

“Dame blanche” – vanilla ice cream / chocolate sauce / whipped cream / hazelnut brittle 



 

Tagungspauschale 4 / Stand 04.2024 

Unser Speiseangebot zu Ihrer Tagung 
Pauschale 4 

Bitte wählen Sie vor Ihrer Tagung aus: 

 Vorspeisen  

Überbackener Ziegenkäse  
Wildkräutersalat / Honig-Thymian / Himbeervinaigrette  

Salatkerne-Mix / Baguette 
Gratinated goat cheese / honey-thyme / wild herb salad / raspberry-vinaigrette / kernels / baguette 

oder  

Deftige Gulaschsuppe  
Treberbrot  

Hearty goulash soup / spent grains bread 

 Hauptgang zur Wahl  

Gebratenes Lachsfilet 
Blattspinat / Salzkartoffeln / Zitronenbutter 6 

Roasted salmon filet / spinach leaves / salt potatoes / lemon butter 

„Schlüssel Krüstchen“ 
Schweineschnitzel / Spiegelei / Pommes Frites / Salat 

“Schlüssel’s crusty” / pork cutlet / fried egg / French fries / salad 

Klassische Rinderroulade vom Treberbullen 12  
Apfelrotkohl / Salzkartoffeln 

Classical beef Roulade / red cabbage (with apples) / salt potatoes 

Rheinischer Sauerbraten  
Rosinensauce / Apfelrotkohl / Kartoffelklößen / gehobelten Mandeln / Apfelkompott 2,4,9 

Rhenish marinated beef in raisin sauce / red cabbage / potato dumpling / sliced almonds / stewed apples 

Düsseldorfer Senfrostbraten 

medium gebraten / Bratkartoffeln / Beilagensalat 
Düsseldorf medium-roasted mustard steak – with fried potatoes and salad 

Kichererbsen-Curry (vegan) 
Paprika / Bambusstreifen / Cherrytomaten / Basmatireis / gebackene Rauke 

Chickpea curry with diced pepper / bamboo shoots / cherry tomatoes / Basmati rice / baked rocket 

 Dessert  

Warmer Apfelstrudel 
Dinghartinger Apfelstrudel / Vanillesauce 6,9,13 

Hot apple strudel / vanilla sauce 

oder 

„Dame Blanche“  
Vanilleeis / warmer Schokoladensauce / Haselnuss-Krokant / Sahne 5,6 

“Dame blanche” – vanilla ice cream / chocolate sauce / whipped cream / hazelnut brittle 


